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・あらい
・鳴門漬
・甘露煮
・ます味噌
・梅花藻寿しまたは梅花藻の白あえ 可併な花をお寿しで記れてみました。
・フライまたは天ぷら……   ―  ‐ 常&梅花説をさくっと場げました。あつあつを召し上がれ。
・ごはん(近江米)・汁物・香物

鴻水料理 十展火塩焼き
・塩焼き 付ぐしにさして炭火でこんがり書ばしく焼き上げます。

せせら割印唾+朴 葉焼 またはお寿し三種霊

しゃっきとした肉厚の身は淡白な味わい。酢みそでどう名

甘酸っばい美味しい南蛮嵐 みょうがとレモンで風味を。

長年継言足してきたIB伝のタレを使ってじっくり煮ました。

自家製田含味噌で炊き上げたカルシウムたっぷりの一品。

・朴葉焼 山■の実ときのこを朴葉の葉に包んで焼き味噌で言ばしく。

または お寿しの三程盛
……… ― …

梅花褒押し寿し担時し・にぎり寿し

※別途、税金・サービス料がつきます。 鯉 お堪  虹鱒甘露煮・虹鱒鳴門漬・鱒寿し・鱒味噌 他
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