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ヒルセン高原センター 0130～ 1フi30

ショイフ,レA― ク  10,00～ 1フ,00

2500名   ―   ‐ =

1スヘース最大収容  ―   ‐
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ル ギヌカレ〆 籍糖ぷ荘;錨 そ う鴨 ふ鼻鞠 伝だれで強味下さい。

☆ 希出おこれ /鯨 石督熱係緑塾他馨搭騨
も`ち米100%でモチモチッと蒸しあげました。 W牛 写tにや,Fitゃぢ:″ ☆短晶ガジャージー牛乳で作る

特製だしが決め手のオリジナル鍋。
独特のコクが新しいおいしさです。

X写 真のシンギスカン しゃ本しゃ本は4名様盛けです。
X季 節により料理内容が多少変更になる48合 があります.

エラム肉 豚肉 牛肉
エビ野菜盛り合わせ ライス

漬物 特製つけだれ

フムロース肉 上 ラム肉

野菜盛り合わせ ライス

漬物 特製つけだれ

牛ロース肉

野葉盛り合わせ

ライス 漬物 特製つけだれ

ラム肉 豚肉 牛肉

野菜盛り合わせ ライス

漬物 特製つけだれ
野葉盛り合 わせ ライス

演物 特製!つけだれ
野菜盛り合わせ ライス

漬物 特製つけだれ

鉄板焼と寄せ鶴のいずれ〕をお達び
いただけます。に■は宮塩張cF

蒜山oこゎ 刺身 天ざら
鉄板発又は寄せ鋼 焼物
煮物吸い物 季節の和え物
蒜山lrぎ演物

蒜山おこわ 刺身
天本ら 焼物 煮物

吸い物 孝節の和え物

惑山そば 漬物

こ予算に応じて承ります。
蒜山おこわ 刺身

天ぷら 焼物 策碗蒸し

吸い物 季節の和え物

務山そば 技傷 サラダ

森山おこわ

天/siら煮物 吸い物

季節の和え物

蒜山そば 演物 ラム肉 野 菜盛り合わせ 刺身 ライス 演 物


