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●レストラン（1Ｆ/100席・2F/500席） ●スナックハウス ●喫茶 ●出石城下町史料館 ●観光情報コーナー ●おみやげ 

〒668-0256兵庫県豊岡市出石町小人135-1 
TEL.0796-52-2600  FAX.0796-52-5177

高松（SRC）087-834-3399・松山（SRC）089-931-3399 
岡山（トップサービス）086-231-0175・福山（サブローフロント）0849-21-0866 
広島（サブローフロント）082-221-8429・京都（京都食堂センター）075-343-0466

●大阪案内所（06）6649-0017　●名古屋案内所（052）452-8261

［大駐車場］ バス20台  自家用車100台  同時駐車可能 

●出石城下町史料館 ●仙石の間 ●永楽の間 ●出石 焼きものギャラリー 

出
石
城
下
町
史
料
館 

出
石
焼 

B
eautiful &

 E
xciting Scene

C
reative &

 Joyful Perfom
ance

透
き
通
る
よ
う
な
 

白
く
輝
く
光
沢
が
美
し
い

磁
器
「
出
石
焼
」
は
、 

伝
統
の
技
と
 

繊
細
な
技
術
で
、 

国
の
伝
統
的
工
芸
品
に
 

指
定
さ
れ
て
い
ま
す
。
 

株式会社 道の駅ようか 

五
万
八
千
石
の
城
下
町
出
石
。 

そ
の
栄
華
な
歴
史
を
物
語

る
武
具
や
武
家
の
生
活
用

具
な
ど
を
展
示
。
ま
た
大

名
行
列
と
当
時
の
町
民
の

様
子
を
模
し
た
ジ
オ
ラ
マ

な
ど
も
展
示
し
て
い
ま
す
。 

食
い
し
ん
ぼ
マ
ッ
プ 

￥1,000
8品 

￥700
6品 

入館料 
￥200

料金 
￥1,000

料金 
￥500

ド
ラ
イ
ブ
イ
ン
い
ず
し
を
起
点
に
城
下
町
出
石
の
見
所

と
名
物
を
お
得
に
味
わ
え
る
オ
リ
ジ
ナ
ル
マ
ッ
プ
で
す
。 

こ
の
地
図
を
片
手
に
散
策
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。 

出石皿そば ミニソフトクリーム そばだんご 

ごんべえ餅 ポストカード ぬれおかき 

出石焼小物 栃の実そば煎餅 

たじまのくら 

●但馬蔵 ●ドライブイン やくの ●ドライブイン はしだて 

http://asita-di.com
[ 関連グループ ] ●日和山観光（株）／城崎マリンワールド・ホテル金波楼・城崎カンツリークラブ ●ＪＲＩ（株）かに道楽 

出
石
焼
ギ
ャ
ラ
リ
ー 

体
験
工
房 

お
湯
呑
み
の
絵
付
け
を 

体
験
し
て 

い
た
だ
き
ま
す
。 

土
１
０
０g
で
の
自
由
製
作 

出
石
焼
の
窯
元
跡
を
そ
の
ま
ま
の
形
で

展
示
、製
造
工
程
を
ご
覧
い
た
だ
け
ま
す
。

ま
た
地
元
作
家
の
作
品
を
展
示
販
売
も

し
て
い
ま
す
。
 

ギ
ャ
ラ
リ
ー
の
工
房
で
は
、絵
付
け
や
陶
器
の
そ

ば
ち
ょ
こ
や
カ
ッ
プ
の
制
作
が
体
験
で
き
ま
す
。

旅
の
記
念
に
ど
う
ぞ
。
 

〔
要
予
約
〕 

〔
要
予
約
〕 

ぐ
い
の
み
・
か
わ
い
い
小
物
等
の 

製
作
を
し
て
頂
き
ま
す
。 

●
送
料
は
別
途
頂
戴 

　
致
し
ま
す
。 

●
送
料
は
別
途
頂
戴 

　
致
し
ま
す
。 



伝
統
の
味
を
守
り
、伝
え
る
。 

名
物
「
出
石
皿
そ
ば
」
。 

D R I V E  I N  I Z U S H I

〈 

お
一
人
様 

〉
― 
７
０
０
円 

〈 
一 
人
前
・
三
皿 

〉
― 

５
０
０
円 

但
馬
牛
・
十
割
そ
ば 

打
っ
た
お
そ
ば
を 

お
み
や
げ
に
ど
う
ぞ
。 

※
ご
予
算
に
応
じ
て
お
作
り
い
た
し
ま
す
。 

※
当
店
で
の
積
込
み
と
な
り
ま
す
。 

 

お
得
な
皿
そ
ば
を
小
腹
へ
い
か
が
！！
 

積
込
弁
当 

追
加
皿
そ
ば 

14時以降 14時以降 

夏膳 夏膳 
6月～9月 

〈  

一 

皿  

〉
― 

１
２
０
円 

食
べ
放
題 〈 

お
一
人
様 

〉
―
プ
ラ
ス  

６
３
０
円      

そ
ば
御
膳
や
そ
ば
会
席
メ
ニ
ュ
ー
に
プ
ラ
ス

追
加
料
金
で
何
皿
で
も
食
べ
放
題
。 

当
店
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
京
風
弁
当
。 

昔
か
ら
の
製
造
法
、石
臼
挽
き
は
、

そ
ば
の
風
味
を
活
か
す
点
で
最

適
と
さ
れ
て
お
り
、
当
店
の
十

割
そ
ば
は
、厳
選
さ
れ
た
そ
ば
の

実
を
、丁
寧
に
石
臼
で
挽
い
た
そ

ば
粉
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

宝
永
三
年（
１
７
０
６
）仙
石
氏
が
お
国
替
え
の
際
に
、信
州
か
ら
そ
ば
職

人
を
連
れ
て
き
た
の
が
始
ま
り
と
さ
れ
、当
店
で
は
、厳
選
し
た
そ
ば
粉
に

こ
だ
わ
り
、自
家
製
麺
、自
家
製
ダ
シ
を
使
用
し
、出
石
皿
そ
ば
の
味
と
伝

統
を
守
り
つ
づ
け
て
い
ま
す
。 

そば御膳 2,100円 

そば御膳 1,575円 

そば会席 2,625円 

そば会席 本丸 5,250円 

［朴葉味噌焼・天ぷら］が 
［串揚げ田楽・お造り］に変わります。 
 

［朴葉味噌焼・そば豆腐］が 
［串揚げ田楽・黒豆ゼリー］に変わります。 

●料理は平成21年6月のものです。 
●季節によりメニューの内容・器が多少異なることがあります。
ご了承ください。 
●記載以外の料理もご相談に応じます。 

ゆでたてのそばを提供しますので、 
到着前にご連絡ください。 

お
や
つ
皿
そ
ば 

そ
ば
打
ち
体
験 
〈
１５
人
以
上
〉 

夏膳 夏膳 
6月～9月 

［朴葉味噌焼・天ぷら］が 
［串揚げ田楽・炊き合せ］に変わります。 
 

夏膳 夏膳 
6月～9月 

但馬牛・十割そば 






